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Vianoc¢né vtipy
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Knock, knock, ...
Who's there?
Mary,
Mary who?
Mary Christmas!
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Na Vianoce hovori.mamicka Jozkovi: "Jozko, zapal vianocny stromcéek."
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O chvilu-pride-Jozko-a hovori: "Aj sviecky?"
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Sudca: "MoZete mi vysvetlit, preco ste sa pocas noci vlamal patkrat dorovnakého
obchodného domu?"
"To je jednoduché - chcel som dat manzelke pod stromcek Saty."
"To chapem a ¢o tie ostatné vlamania?"
"To ma ich potom styrikrat poslala vymenit, pretoze sa jej nikdy nepaciladatkal"
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Dva kapry plavaju vo vani a jeden sa pyta druhého: ,ESte stale si myslis, Zze nas chcu
iba okupat?”
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V-skotskejrodine:
- Deticky, uz ste si-pozreli darceky?
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-~ Ano, dno!
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- Tak ich-pekne zabalte; aby sa do buducich Vianoc nezaprasili
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Zima

Zima, zima, zimicka
uz ti sadé na licka.
Rucky, rucky, rucicky
zamrznu ti i nechticky.
Voda, voda, vodicka
uz len kvapka trosicka.
Cencule su vonku tiez,
uz ty hybaj po ne hned’.
Pada snieZik malicky
na l'udi i na mysky.
Padaj, sniezik, padaj nas,
uz ta ¢aka vel’ky mréz.
Sofia Tatarova, 5.A
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Mili Ziaci,

po Case sa opdt’ stretivame na strankach Skolského
Casopisu. Zimné¢ vydanie je wuz tradine venované
Vianociam a vSetkému, ¢o s nimi savisi.

V riadkoch casopisu néjdete svoju tvorbu, tvorbu
svojich spoluziakov a vela zaujimavych a uZito¢nych
informacii.

Oproti minulym vydaniam je tu vSak jedna velka
zmena. Casopis sa vam do ruk dostdva menej farebny. Nie
je to preto, lebo nemame farbu. Je to pozvanie pre vas
vsetkych, ktori v ¢asopise nemate svoj prispevok. Vezmite
farbicky a vyfarbite ho, vyzdobte, tak ako by ste si
predstavovali, Ze by mohol vyzerat. Dajte mu svoju
podobu. Dotvoreny c¢asopis ukédzte svojmu ucitelovi
slovenského jazyka a z najkrajSie ilustrovanych casopisov
urobime vystavu. Najlepsi z vas bude oceneny na konci

Skolského roka.

Pavol Mihulec, Miroslav Kanci 6.A

Find these words: Christmas, Santa, angel, life, tree, present,

chimney, pudding, star, snow, chicken, family, candy, carol, bell
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Ziacky z 8.A

1.Na vianoénom stromdéeku Ziari ...

2. Na vianoé¢nom stroméeku je toho plno
3. Mikulas po anglicky

4. Opak éerta

3.V kazdej rodine by mala byt

6. Tradi¢na polievka na Vianoce

7. Kazda rodina ho ma doma na Vianoce. Pekne sa ligoce




Trochu zabavy

Robert Demeter, Emil Tolog —6.A

Slova vpisy) v anglictine

1.V zime pada z oblohy
2.24.12

3. opak dna

4. zdobime ho na Vianoce

5. vianoéna pesnicka

Pavol Mihulec, 6.A

Najdi tieto slova: Vianoce, mesiac, rok, noc, Mikulas, prianie, darcek,
sneh, ohnik, kolac, hokej, ¢aj, basne
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Zima
Biela pani sem pribieha
chladné Saty nesie
Ci slnko vychadza
¢1 zachadza
Chladna je stale tu
Jej slzy
a mrazivy dych ho odohnali

Uz nas nesleduje svojimi

horiacimi o¢ami
Ked Mraziva prichadza
to vel'ké oko nam chyba
S jarou sa vsak
cnie za sneznou damou
prisla ako tieto slova
po jeseni basen nova
A odchédza
s dychom mojej piesne

Radka Drozdzova, 7.A

Viano¢né sviatky
Vianoce su nadherné sviatky
strom¢ekom narastu biele ¢iapky
I'udia su spolu a teSia sa
viano¢nému stolu
v mestach ligotavé stromceky
utiSia vSetky hadky
vsade citit’ dobru naladu
nikto za Vianoce nechce
nahradu
St naozaj vynimoc¢nou chvilou
Bozi hlas vabi nas ¢arovnou silou

Ivana Kizikova, 8. A




Zemplinske muzeum

Diia 19. novembra 2019 sa Ziaci 2. stupiia ZS s MS Bracovce
vybrali do Zemplinskeho muzea v Michalovciach, ktoré dnes
sidli v kastieli rodu Sztaray. Ziakov privitali zamestnanci muzea,

ktori ich sprevadzali po celom kastieli.

Ziaci sa vela dozvedeli o historii rodu Sztarayovcov a ich
¢lenoch, sporoch, ako zili 1 obliekali sa v minulosti. Ich portréty

sme mohli vidiet’ vystavené v portrétnej galérii.

Okrem tohto rodu im sprievodca rozpraval o sposobe zivota v
minulosti v okoli Michaloviec a o znamych umelcoch a
hudobnikoch. Jednym z tychto umelcov bol napriklad maliar
T. J. Mousson. Ziaci sa dozvedeli nie¢o nové o maliarovom
zivote a videli galériu jeho obrazov, ktoré boli namalované v

20. storocCi.

Videli sme aj ikonostas, na ktorom sa nachadzali ikony
svitych pisané v rokoch 1780 - 1790.

V tej istej miestnosti boli aj drevené sochy pochadzajuce z
chrdmov zipadného obradu. NajvzacnejSim a najstarSim
exponatom je goticka Pieta zo 40-tych rokov 15. storocia. Patri k
najvzacnejSim exponatom zbierok sakrdlneho umenia a

umeleckej historie v michalovskom muizeu.

Radka DrozdZova — Dominik Svotiava, 7. A

Lokse

Suroviny na 12 - 14 loksi

700 g zemiakov

210 g hladkej muky

1,5 CL soli

Postup

Zemiaky uvarime v Supke. Nechame vychladnut’. Idealne cez noc,
aby sa z nich odparilo ¢o najviac vody. Ocistime a postrthame na
jemnom strahadle. Na pracovnu dosku nasypeme muku, pridame
nastruhané zemiaky, sol’ a vypracujeme cesto. Pracujeme rychlo,
zemiakové cesto mé tendenciu rednit’. Cim dlhsie bude stat’, tym
viac sa bude lepit’. Ak sa cesto prili$ lepi, priddme trochu muky.

S mukou v8ak zaobchadzame opatrne. Ak pridame vel'a muky,
lokSe budu tvrdé! Z cesta vytvarujeme Sul'ok a nakrdjame ho na
kusy, z ktorych vytvarujeme vicsie ,,knedlicky.” Tie rozvalkame
na lokSe. Pecieme na suchej panvici, z kazdej strany, az kym
nevznikna hnedé¢ fliacky. Hotové lokSe potrieme roztopenou

kac¢acou alebo husacou mast’ou.




Kapus$niki

Potrebujeme:

500 g polohrubej muky,

1 drozdie, 250 ml mlieka, 1 lyZicu cukru, 80 g masla, sol’
Plnka: 500 g kyslej kapusty,

1 lyzicu masti, cukor, sol’

Postup

Pripravime si kvasok z mlieka, drozdia a lyzice cukru.
Muku, cukor, maslo a sol' zmieSame a pridame ku kvasku.
Zamiesime cesto a nechame na teplom mieste podkysnut’. Cesto
na doske rozvalkdme, pokrdjame na 6x6 cm S§tvorce, dame
kapustu udusenu na masti ochutenu cukrom a sol'ou. Zabalime do
Satocky. Ukladame na vymasteny plech a upecieme v rure.




Vnimanie hudby 0009

) - 0000
Sice som len malicka bola, 0000
hudba ma vidy fascinovala.

Chcela som sa jej venovat,
C Mobily
no nevedela som jej krasu
spracovat. Skoro vsetci sme

otrokmi mobilov
Ak ravit to, mozno len hlav . . veut
0 spravit to, mozno len hiava vieme ich vyuzit
nevedela,
ked pocity z skladieb citila. az do detailov
No srdce ako zvon bilo, Kazdy zije
len ¢o Beethovena ¢i Mozarta .
s mobilom v ruke
zaculo.
a rozhovor medzi [ludmi

V udiach tény piesne mam, rychlo mrzne

na klaviri vam ich hram. NeZ si nieco Uprimne povieme

Ked'sa do hudby zasnivam, radsej to bez citov chladne

zobudit sa odmietam. ~
napiSeme

Uz viem ako hudbu vnimat,

v nej 7it as fou splyvat. Kazdy Zije s mobilom v ruke

Radka Drosdova. 7. A uz teraz sme vo velkej muke

Zavislost nevidime redlne

Stastie?
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Nech sa paci... digitalne

Ivana Kizikova, 8. A

nechame kysnut. Takto cesto vyzera rano.
4

Ked nam cesto dostatocne nakyslo,
vyklopime ho na pomucenu podlozku a zopar
krat ho len poprekladame z okrajov ku

stredu (4-8x)
5

Vytrieme hrniec—formu maslom a
pomucime, pecieme vo velkom hrnci.

DélezZité je, aby k tomu hrncu bol aj
vrchnak. Poprekladané cesto trochu vyformujeme a vloZime do formy, zvrchu
pomucime, prikryjeme vrchnakom a nechame kysnut podla potreby a teploty.
Zvykne to byt tak 2-3 hodiny, ale uz sa mi stalo, Ze kysol pomaly, a trvalo mu to aj
do vecera - kvaskovy chlieb je Zivy organizmus, a ¢asy skutocne zavisia od toho, aku
ma prave naladu :)

6

Kuk pod pokrievku - uz je tak na polceste,
mézeme ho narezat zvrchu a prikryt znova.

7

Ked'je uz dostatoc¢ne podvihnuty, dame ho
do rury, rozohriatej na 250 C na 10 minut a potom na 200 C 30 - minut,

8

Ked je chlebik hotovy, je potrebné ho vyklopit z formy,
zabalit ho do Cistej utierky, a dat vychladnut na nejaku
drevenu ¢i kovovu mriezku, aby sa nesparil zospodu.
NEKRAJAT TEPLY 11




Domaci peceny chlieb

700 g muka polohruba
600 g muka hladka

1PL sof

1PL rasca mletd

100 ml kvasok tradi¢ny Zivy
50 g na vymastenie hrnca maslo

300 - 400 ml voda vlazna
Postup

1

Tento chlebik je z tradiéného "Zivého" kvasku, takZe aj postup je o dost iny. Muku si
mézeme nakombinovat podla chuti - niekedy
robim len z celozrnnej, niekedy zo Spaldovej,
resp. miesame. Ak pridate do tohto receptu tri
uvarené, vychladnuté a nastrihané zemiaky,
budete mat fantasticky zemiakovy chlebik :)

2

Najlepsie je zacat pracu vecer, kedZe kvaskovy
chlebik kysne dlhsie. VSetky suroviny pridame do
dostatocne velkej misky, okrem masla a asi 100g
polohrubej muky na vysypanie formy, ¢i hrnca na
pecenie. Priddame potrebné mnozstvo vlaznej
vody a dobre premiesime aspon 15 minut .
Cesto ma byt redsie, a pokial budete piect vo
forme a nie na pekaci, vobec sa toho nemusite
obavat.

3

Misku s cestom vloZzime do mikroténového vrecka, dostatocne velkého, a celd noc
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& Atmosféra

Oco v kuchyni

Na Vianoce je ocko v kuchyni Mamka petie kolagiky

~\

a hovori, Ze je hlava rodiny Otec le&ti pohdriky

2N

Je to pravda Vianoc¢na atmosféra je tu hned'

alebo nejaka sranda? a na buddci rok je tu spat

Mamka hovori Cez okienko vidno biely svet

N

»Podte sem, stromcek hori.” A na jar vyjde pekny kvet

N
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»Aj zaclony?“ otec vravi. Pri viano¢nom stole sedi celd

A .

»Mama, svietia,” ju opravim . rodina

Gl e

,Dobre, tak svietia svetielkami.” a na stare casy spomina

Jakub Kalok, 5. A Viera Balogova, 7. A
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Sneh Perinbaba sype perie
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Vonku snezi A vonku biele nebie

Stromcek svieti Darceky si ddvame
Vonku biela krajina Spolocne ich otvarame

Viera Balogova, 7. A
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Perinbaba zakryla
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https://varecha.pravda.sk/suroviny/muka-polohruba/
https://varecha.pravda.sk/suroviny/muka-hladka/
https://varecha.pravda.sk/suroviny/sol/
https://varecha.pravda.sk/suroviny/kvasok-tradicny-zivy/
https://varecha.pravda.sk/suroviny/maslo/
https://varecha.pravda.sk/suroviny/voda-vlazna/
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Aj za dobru rodinu
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Moja modlitba Vianoce

Boh milostivy Vsetky deti Vianoce milujt

Dakujem Ti za Zivot mily Na svahoch sa lyzujt

2N

Viano¢na atmosféra
v kazdom svieti

7 Dufam, ze budem mat’ dusu f
spasent ﬂ- Jezisko na saniach leti
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Dakujem za zdravie, lasku Mandarinky su sladké
Nechcem nosit’ Ziadnu masku Oplatky st krehké.
éz Vsetci darceky cheu,

Nik nema naladu zla

Dakujem za domov

P
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Nechcem mat’ Zivot plny

zlomov Jana Tatarova, 8. A

Preto sa modlim za moju dusu
aj za duse mojej rodiny

4

Snad’ bude kazdy spaseny LLIND

Ivana Kizikova, 8. A

Vlocka
Pada vloc¢ka malicka

Zamrazi mi obe licka

Zamrzne trava
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Pav na l'ade uz neplava

Y -

Deti sa hraju na l'ade
Maju dost’ na nalade

Pavol Mihulec, 6. A
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Remeselné tvorivé dielne

5. decembra na nasSu Skolu
priSli  remeselnici z regionu
Zemplina. Pani Popikovd nam
ukizala  tradicné  pecenie
oblatok. Ozdoby zo stith nam
predstavila pani Drozdzova.
Vel'mi nas zaujali perniky pani
Janoskovej a prutené kosiky
pana Danca. Ako sa hackuje a

vyrabaju ozdoby z viny ukazala
pani Svetlikova. Dievéata sa mohli
pokochat' v $perkoch vyrobenych
pani Lesnikovou. Celé¢ podujatie
bolo pristupné aj verejnosti a kazdy,
kto ho navstivil, si pekné vyrobky

mohol aj zaktpit'.

Eliska Janoskova, 7. A

Beseda
s Milanom Hvizd’akom

3. decembra na nasu Skolu
zavital pan Milan Hvizd’ak,
ktory je dlhoro¢nym
umeleckym veducim a
choreografom FS Zemplin. V
uvode ho predstavila nasa
pani  zastupkyna a na
privitanie zaspievala Zziacka
2. ro¢nika T'udova piesen. Po
uvodnom zozndmeni sa ndm
pan Hvizd’ak porozpraval o
tradiciach Zemplina, 0
formovani FS Zemplin i o
zazitkoch z ciest s tymto
suborom.

Eliska Janoskova, 7. A




Svdty Mikulas na naSej Skole

T4

Nasu Skolu, ako aj kazdu int Skolu, navstivil v piatok

6. decembra Mikulas spolu so svojimi pomocnikmi. Anjel

Prisli do kazdej triedy, a tam, podl'a toho ¢i deti boli dobré
alebo zl¢é, ich odmenili. Dobrych sladkostami a zlych uhlim po Ako anjel lietat’ by som
tvari. chcela

Deti im za to pod’akovali tym, ze spievali alebo recitovali, )
&i tancovali. mat’ velké kridla biele

. Zavjtali aj do obecnej $kolky a na obecny urad, kde im deti lietat’ zimnou krajinou

zaspievali.

Deti recitovali aj basnicky ako tato: kridla st mojou nadejou

Mikulasku, dobry strycku,
modlim sa ti motlidbicku,
zloz tu svoju plnu tasku,
daj nam z darov tvojich trosku,
¢i kolaca makového,
¢i konika medového.

Ved' ty svity Mikulas,
vela dobrych darov mas.

Vd’aka nim viem, ako
uniknat’ od skl'ac¢enosti
ked’ ublizi mi klamstvo

Kridla st snahou zit' podla
seba

Ked’ nam to nevyjde ukryje
Deti dufaju, ze Mikula$ spolu so nas sen
svojimi pomocnikmi pride aj buduci rok.

JImLp p ! v ktorom som kym chcem.

Daniela Sukova, 7. A

Christmas time
Christmas is nice

Eat chicken and rice.
Everyone is jumping

Evil is breaking.

The Sun is shining,

And snow is falling.
Every build the snowman.

Jana Tatarova, 8§.A




Listy

List Mikulasovi

Mikulés, Mikula$ mily, stary
dedko nas. Ako kazdy rok, tak aj
tento rok sme s tebou zazili kopec
srandy. Dakujeme Ti, Ze na nas
nikdy nezabudne$ a vzdy k nam
zavitas. Hoci sme  trochu
nepocuvali, tak aj napriek tomu si
nam doniesol vela sladkosti.

Kazdy rok cakame, kym

moZeme vycistit' ¢izmicky a dat
ich do okna, aby sme si tam rano

si

nieco nasli. Niekto si najde palicu

a uhlie a niekto kopec sladkosti.

Mily Jezisko

prajem si, aby si poméahal
chorym T'udom. Chcel by som,
aby boli vSetci zdravi a St’astni.
Blizia sa Vianoce a chcel by
som, aby si tiez pomohol
chudobnym  Tudom,  ktori
nemaju také bohaté Vianoce
ako my. Kazdému nech sa splni
jeho sen, nech ma kazdy veselé
Vianoce.

Patrik Kozar 7. A

Mily Jezisko,
¢o nevidiet’ su tu Vianoce a vonku stale svieti slnko.
Pocasie sa s nami asi hra. Martin na bielom koni k nam
zavital iba raz a dlho sa nezdrzal. Dufam, ze Vianoce budu
biele, chladné a plné detskych vykrikov pri gulovacke
alebo sankovacke.

Vzdy pred viano¢nymi sviatkami l'udia zhanaji
darc¢eky na posledna chvilu. Ak nenajdu ten vysnivany, tak
podliehajii stresu. Prajem si, aby sviatky a obdobie pred
nimi boli $tastné, radostné, bez stresu, bez hadok. Vsetkym
zelam Cas straveny so svojimi blizkymi. Prajem to kazdému
¢loveku tejto Zeme. Vianoce bez hasterenia a Novy rok bez
urazov.

Sara Kristina Skarupova, 9. A




